La Boutique
des Condiments

Cookies Apéritif ala Moutarde Piment d'Espelette

Nombre de personnes: 6
Tempsde préparation : 15mn

Tempsde cuisson : 10mn

Ingredients:

» 2509 defarine

* 152 sachet de levure chimique
1259 de beurrefondu

* 1 cauf entier

3. asoupe de Moutarde Piment
d'Espelette Domainedes Terres
Rouges

Etapes:
* Méanger lafarine avec lalevure, faire un puits.

* Battrel'cauf avec le beurreet I'incorporer en une seulefoisalafarine. Bien mélanger.
Ajouter la moutarde.

 Huiler au pinceau une feuille de papier sulfurisé sur une plaque allant au four ou
utiliser une plaque en silicone. Déposer des petites boules de pate, aplatir |égerement.

» Enfourner pendant 10 min a 180° (th. 6).

 Se conservent bien dans une boite métallique une foisbien refroidis.



