La Boutique
des Condiments

M ousse de saumon au raifort

Nombre de personnes: 2
Tempsde préparation : 10 min

Tempsdecuisson : 0

Ingrédients:

e 300 g de saumon fumé

100 ml de creme fraiche
300 ml de créme légére

3 c..as. deraifort rapé
Aneth

Poivre

3 tranches de pain de mie
Céapres (pour la décoration)

Etapes:

e Griller lestranches de pain. Vous poouvez remplacer les tranches de pain par des |égumes,
par exemple du céleri en branche.

e Hacher le saumon au mixeur, puis gouter la creme fraiche, le raifort rgpé, I'aneth, le poivre.

e Verser lacrémelégére petit a petit, jusqu'a obtenir un mélange épais.

e A l'aide d'une proche adouille, disposer le mélange sur les tranches de pain et décorer avec
les cpres.



