La Boutique
des Condiments

Madeleinesala Verveine du Velay

Nombre de personnes: 6
Tempsde préparation : 10mn

Tempsde cuisson : 15mn

Ingredients:

125g de sucre

125g defarine

125¢g de beurreramolli (pasfondu)
2 oafs

3 c. asoupedeMoutardeala
Verveine Domainedes Terres
Rouges

Etapes:

Préchauffer lefour a 170°.

Dansun saladier, mélanger le sucre et les caufs. Ajouter lafarine, mélanger. Ajouter la
moutarde, le beurreramolli et bien mélanger.

Beurrer et fariner légérement des moules a madeleines. Lesremplir au 2/3.

Enfourner 10 & 15 min.



